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SonnenSonnenBlickBlickH   o   t   e   l

Erleben & genießen.

essen & trinken



  Adventsbüffet

  geräucherte Putenbrust und Geflügelcocktail

  eingelegter Sauerrahmkäse, gebratene Champignons im Salatbeet

  verschiedene Anti-Pasti

  Verschiedene Rohkost- und Blattsalate

  mit Kräuter-Schmanddressing und italienischem Dressing

  Brot- und Baguetteauswahl mit Butter

  *****

  Waldpilzcremesuppe

  *****

  Hähnchenoberkeulen mit Dürrobst und Marillensauce

  Schweinekammbraten mit Zimt-Calvadossauce

  Vegetarischer Garganelli-Kürbis-Auflauf

  verschiedene Gemüse

  Kartoffel-Schupfnudeln, Serviettenknödeln

  *****

  Apfelstrudel mit Vanillesauce

  zweierlei Sahnecremes

  Eisvariationen aus der Truhe

  29,00 € pro Person als Pensionbuffet

SonnenSonnenBlickBlickH   o   t   e   l

Erleben & genießen.

essen & trinken

Seite 2



  Schlemmereien zur Adventszeit

  Gebeizter- und geräucherter Norweger Lachs

  geräucherte Forellenfilets

  mit Honig-Dill-Senfsauce und Preiselbeer-Meerrettich

  Metzger‘s Wurstspezialitäten und Käse vom Brett

  eingelegte Gemüse

  Verschiedene Rohkost- und Blattsalate

  mit Kräuter-Schmanddressing und italienischem Dressing

  Brot- und Baguetteauswahl mit Butter

  *****

  Lauch-Kartoffelsuppe

  *****

  Ofenfrischer Entenbraten mit eigener Sauce

  Gepöckelter Schweinebraten mit Schwarzbiersauce

  Wildgulasch mit gebratenen Waldpilzen in Preiselbeersauce

  Vegetarische Kartoffel-Semmerln

  mit Dürrobst-Mandel-Ragout und Schmandnocken

  verschiedene Gemüse

  Kartoffel-Klöße, Kartoffelgratin und Eierspätzle

  *****

  Windbeuteltiramisu

  Obstsalat mit Mandellikör und Schokoladen- und Schmandmousse

  Eisvariationen aus der Truhe

  35,00 € pro Person als Pensionsbuffet
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  hessisch‘ mit Gans Buffet

  gebeizter und geräucherter Lachs

geräucherte Forelle

Honig-Dill-Senfsauce und Preiselbeer-Meerrettich

Metzger‘s Wurstspezialitäten

Käse vom Brett

verschiedene eingelegte Gemüse

verschiedene Rohkost- und Blattsalate

mit Kräuter-Schmanddressing und italienischem Dressing

Brot- und Baguetteauswahl mit Butter

*****

Kürbiscremesuppe

*****

Gebratene Hähnchenbrust

mit Kümmel-Speckkraut und Sauerrahmkäsesauce

  Wildschweinbraten mit gebratenen Pfifferlingen

Preiselbeersauce, Williamsbirne und Preiselbeerpfirsich

  Ofenfrischer Gänsebraten mit eigener Sauce

‚Himmel und Erd‘ - Kartoffelschnee mit Apfel, Blutwurst und Röstzwiebeln

verschiedene Gemüse

Kartoffelgratin, Kartoffelkroketten und Kartoffelklöße

*****

Grießflammerie mit Waldbeerenragout

Schokoladen- und Schmandmousse

Eisvariationen aus der Truhe

40,00 € pro Person als Pensionbuffet
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  Weihnachtliches Marktbüffet

  Gebeizter- und geräucherter Norweger Lachs

  geräucherte Forellenfilets

  mit Honig-Dill-Senfsauce und Preiselbeer-Meerrettich

  Geräucherte Barbarie-Entenbrust und Roastbeef kalt garniert

  Birnen-Mango-Chutney und Remoulade

  Schinkenauswahl mit verschiedenen Melonen garniert

  Metzger‘s Wurstspezialitäten und Käse vom Brett

  Zucchini- und Auberginencarpaccio

 

  Verschiedene Rohkost- und Blattsalate

  mit Kräuter-Schmanddressing und italienischem Dressing

  Brot- und Baguetteauswahl mit Butter

  *****

  Rote-Bete-Suppe

  *****

  Zander mit Pinienkern-Senfkruste gebraten an Rieslingsauce

  Ofenfrischer Gänsebraten mit eigener Sauce

  Schweinebraten mit Zimt-Calvadossauce

  Wildgulasch mit gebratenen Waldpilzen in Preiselbeerensauce

  Walliser Brotgratin - Tomaten- und Gurkenscheiben

  auf Brotwürfeln mit Raclette-Käse überbacken

  verschiedene Gemüse

  bunte Tagliarini und Kartoffelgratin

  Kartoffel- und Semmelknödel

  *****

  Windbeuteltiramisu

  verschiedene Sahnecremes

  Gebackene Pflaumen mit Zimt und Zucker gewälzt

  Eisvariationen aus der Truhe

  51,00 € pro Person als Pensionbuffet
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